Wymagania edukacyjne — Podstawy baristyki

Efekt ksztatcenia / Kryterium | Niedostateczna Dopuszczajaca (2) | Dostateczna (3) Dobra (4) Bardzo dobra (5) Celujaca (6)
weryfikacji (1)
1) Opisuje sktad i technologie | nie zna receptur opisuje tylko samodzielnie poprawnie szczegbtowo wykazuje wiedze
sporzgdzania napojow ani nie potrafiich wybrane sktadniki, | opisuje sktad i charakteryzuje opisuje rézne wykraczajaca poza
opisac z pomocg sposdb sktad i technologie | technologie, program, wskazuje
nauczyciela przygotowania wiekszosci uwzgledniajgc nowe trendy
podstawowych napojow dodatki i warianty
napojow
2) Przygotowuje bufet/bar nie potrafi przygotowuje samodzielnie przygotowuje przygotowuje organizuje bufet
przygotowac tylko przy pomocy | przygotowuje bufet estetyczniei | bufet wzorcowo, kreatywnie,
nauczyciela bufet w zgodnie z uwzgledniajgc proponuje
podstawowym zasadami organizacje pracy innowacyjne
zakresie rozwigzania
3) Sprawdza zaopatrzenie i nie sprawdza ani sprawdza tylko samodzielnie sprawnie ocenia doktadnie dziata jak
sprzet nie rozpoznaje podstawowe kontroluje stan sprzetu, analizuje kontroler jakosci,
brakéw elementy z podstawowe surowcow i gotowosc proponuje
pomoca surowce i sprzet zastawy stanowiska, usprawnienia
nauczyciela uwzglednia detale




4) Sporzadza napoje zimne nie potrafi sporzadza przygotowuje samodzielnie sporzadza napoje tworzy autorskie
sporzadzi¢ wybrane napojez | poprawnie napoje | sporzadza réine estetyczne i napoje zimne, dba
pomoca podstawowe rodzaje napojéw atrakcyjne 0 howoczesng
nauczyciela zimnych wizualnie prezentacje
5) Okresla dodatki do nie zna dodatkéw | wymienia nieliczne | dobiera typowe dobiera dobiera dodatki proponuje
napojow dodatki dodatki réznorodne zgodnie z oryginalne,
dodatki do okolicznosciami i nowatorskie
napojow oczekiwaniami potaczenia
goscia smakowe
6) Dobiera zastawe i sprzet nie potrafi dobra¢ | dobiera tylko dobiera dobiera dobiera sprzet i stosuje dobor
najprostsze poprawnie odpowiednig zastawe zgodnie z | zastawy
naczynia zastawe do zastawe do zasadami uwzgledniajgc
podstawowych réznych rodzajéw | profesjonalnej kulture regionow i
napojow napojow obstugi nowe trendy
7) Serwuje napoje réznymi nie potrafi serwuje serwuje zgodniez | serwuje serwuje serwuje w sposéb
metodami serwowac niepoprawnie lub podstawowymi poprawnie, profesjonalnie, mistrzowski, z
z pomocy zasadami stosujac rézne dbajac o estetyke elementami sztuki
techniki baristycznej
8) Przestrzega warunkow nie zna zasad zna je przestrzega stosuje zasady dba o kazdy wzbogaca serwis o
podawania fragmentarycznie podstawowych kompleksowo szczegot dekoracje
warunkow podawania artystyczne i
(temperatura, nowoczesne
naczynia) trendy
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10) Przedstawia historie
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